
Presentazione Olio Kota





LASTOVKA

Olio mono varietale, ottenuto dalle olive di varietà Lastovka, specie Autoctona 

tipica della Dalmazia del sud e centrale. E’ caratterizzata da un sapore particolare 

dal retrogusto amaro. Peculiarità questa che lo rende famoso a livello 

internazionale. 

Ideale per carni rosse bistecche e filetto, cibi aromatici e sughi



BJELICA

Olio mono varietale, ottenuto dalle olive di varietà Bjelica , specie Autoctona tipica 

dell’Istria e del Quarnero , ma oggi si può trovare in quasi tutto il territorio Croato. 

E’ caratterizzata da un sapore particolare piccante. Peculiarità questa che ha 

conquistato i buongustai di tutto il mondo.

Ideale per carni bianche, risotti, tartufi, asparagi, carciofi, vellutata di pomodoro e 

cioccolato amaro



OBLICA

Olio mono varietale, ottenuto dalle olive di varietà Oblica , la specie più diffusa su 

tutto il territorio Croato in particolar modo nella Dalmacia è la varietà più antica. E’ 

caratterizzata da un sapore fruttato leggermente piccante.

Ideale per carni bianche, pesce, crostacei



BLAND

Olio multi varietale, ottenuto dalle miscele delle varietà : LASTOVKA,OBLICA, 

BJELICA . Le proporzioni delle tre specie è tale da garantire una perfetta 

combinazione di Fruttato, piccante e amaro.

Questo olio è il più adattabile ai cibi, perfetto per un insalatona, va bene sia per 

piatti di carne e pesce



Perché scegliere l’olio Kota
Perché incarna la tradizione Croata 

con varietà di olive autoctone tipiche 
di questa terra

Perché L’olio kota viene prodotto a 
Nadin, una delle città più ecologiche 

in Croazia ed Europa

Perché la ridotta produzione poco più 
di 15.000 bottiglie, garantisce qualità, 

non è un prodotto di massa

Perché abbiamo tutte le certificazioni 
eco sia Croate che Europee

Perché non lasciamo nulla al caso, ogni 
processo di kota è in collaborazione con 

l’università agraria di Zagreb



Bottiglie da 

250ml,500ml,750ml
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